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TRACCIA- Fonte : 
http://www.sparksco.com/Food_Traceability_Study.htm  

 
 
 
 
 
 
 

TEST sulla Tracciabilita’ degli Alimenti 
vedi:  http://food-traceability.net/ 

 
 Il Test Didattico e preceduto da definizioni e brevi  informazioni utili a incuriosire gli studenti 

ad approfondire anche criticamente la tematica mediante  una ricerca on line basata sull’ uso dei  
“Motori di Ricerca” reperibili in Internet. 

 :Fonte dei disegni a colori e’ il Libro Elettronico  : 
http://www.iperserv.com/alimentazione/ministero/libro_1/CAP_2.HTM 

 
 
 
1) <Tracciabilita’> significa ricostruire la storia di un alimento mediante una documentazione 
delle sue trasformazioni nella filiera alimentare dalla “Fattoria alla Forchetta” del consumatore. 
 
 
Conosci qualche esempio di Tracciabilita’ Alimentare ?        SI                   NO 
 

Individua ed indica un riferimento Bibliografico ON LINE sull’ argomento e commentalo 
brevemente inviando un mail all’ Indirizzo : LRE@UNIFI.IT 
 

 1) COMMENTO :  
 
 
2) - Un metodo di tracciabilita’, corrispondente alla sigla  HACCP (Hazard Analysis Critical 
Control Point) e’ attuato per documentare le modalita’ di gestione della qualita’ e controllare il 
rischio sanitario dei prodotti alimentari.  
 
Conosci esempi di applicazione del metodo HACCP per la certificazione alimentare ? SI…...NO 
 

Individua ed indica un riferimento Bibliografico ON LINE sull’ argomento e commentalo 
brevemente inviando un mail all’ Indirizzo : LRE@UNIFI.IT 
 
  2) COMMENTO :  
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3) - I “Marchi” assegnati ai prodotti agricoli ed alimentari a tutela della loro origine e originale 
produzione sono, hanno rispettivamente i seguenti significati: 
DOC = denominazione di origine controllata ; DOP = denominazione di origine protetta ; IGP = 
indicazione Geografica Protetta ;  STG = Specialita’ Tradizionale Garantita. 
 

- Sai indicare leggendo le etichette dei prodotti  alimentari quali sono i prodotti che mostrano 
tali   Marchi di garanzia della produzione alimentare.  ……..SI ………………NO 

 
Individua ed indica un riferimento Bibliografico ON LINE sull’ argomento e commentalo 

brevemente inviando un mail all’ Indirizzo : LRE@UNIFI.IT 
 

 3) COMMENTO : 

 
 
4) <OGM>  significa Organismi Geneticamente Modificati ; essi sono il risultato del trapianto 
di GENI da un Organismo ad un altro per realizzare “Cibi Transgenici”. 
 
Conosci qualche esempio di prodotti alimentari OGM ?     SI ……………………NO 
Sei a favore o contrario alla produzione di OGM ??            SI                                  NO 
 

Individua ed indica un riferimento Bibliografico ON LINE sull’ argomento e commentalo 
brevemente inviando un mail all’ Indirizzo : LRE@UNIFI.IT 
 

 4) COMMENTO : 
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5) <BIODIVERSITA’> La  biodiversità indica la  ricchezza di ecosistemi a livello 
genetico che è indispensabile al mantenimento della funzionalità dei processi ecologici e, 
di conseguenza, alla sopravvivenza stessa dell'uomo. 
 
Conosci alcune cause di impoverimento della BIODIVERSITA’ ?   …….SI ……….NO  
 

Individua ed indica un riferimento Bibliografico ON LINE sull’ argomento e commentalo 
brevemente inviando un mail all’ Indirizzo : LRE@UNIFI.IT 
 

 5) COMMENTO : 

 
 
6)- Etichettatura alimentale “OGM-FREE” la chiarezza delle etichettature da apporre sui 
prodotti contenenti  e una garanzia per il consumatore .Sai che la recente Legislazione Europea  
obbliga ad  obbligo di indicare in etichetta la presenza di OGM negli alimenti e nei mangimi 
con la sigla OGM-FREE o la corrispondente in Italiano “Questo prodotto  non contiene 
organismi genericamente modificati."                                     SI……………………..NO 
 

Individua ed indica un riferimento Bibliografico ON LINE sull’ argomento e commentalo 
brevemente inviando un mail all’ Indirizzo : LRE@UNIFI.IT 
 

 6) COMMENTO : 

 
 
7)- Lo sai che il tema della “Qualita’ e  Salute Alimentare” e una delle priorita dello sviluppo 
Europeo della Societa della Conoscenza ?           …………………SI…………………NO 
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Ti ricordi del Problema di Sicurezza Alimentare denominato delle “MUCCA PAZZA” 
                                                                                                       SI                            NO 
 
 

Individua ed indica un riferimento Bibliografico ON LINE sull’ argomento e commentalo 
brevemente inviando un mail all’ Indirizzo : LRE@UNIFI.IT 
 

 7) COMMENTO : 
 

 
8)- 'Sicurezza alimentare' significa avere disponibilita’ di  alimenti sicuri di garantire una vita 
attiva e sana  Il tema della “Sicurezza Alimentare viene trattato nei programmi della tua scuola  ?  
........................................................................................                  SI                          NO  
 

Individua ed indica un riferimento Bibliografico ON LINE sull’ argomento e commentalo 
brevemente inviando un mail all’ Indirizzo : LRE@UNIFI.IT 
 

 8) COMMENTO : 
 

 

9)- Si parla di “Bio- Inquinamento”  ovvero “Inquinamento Genetico” quando un nuovo 
organismo prodotto dalle bio-tecnologie rischia di trasferire per incrocio le sue caratteristiche 
modificate dalla manipolazione genetica e mutare equilibrio bio-logico naturale.  

Hai coscienza di questa problematica ?…………………………….     SI……….............NO 

Nei tuoi  programmi di scuola gli argomenti inerenti alle  Bio-Tecnologie e della Bio-Etica  
vengono trattati come aggiornamento ? …………………………….    SI………...           NO 

Individua ed indica un riferimento Bibliografico ON LINE sull’ argomento e commentalo 
brevemente inviando un mail all’ Indirizzo : LRE@UNIFI.IT 
 

 9) COMMENTO : 
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10) – Hai visitato il  sito Web  del Progetto Leonardo sul tema : OGM-e “Bio Pollution 
Certification”.  http://food-traceability.net/  ? 
 
Ti e’ stato utile per sviluppare le tue ricerche in rete ed approfondire le 
domande che ti abbiamo proposto in questo TEST-Didattico aperto ai 
tuoi commenti ?............................................SI……………….NO 
 

 Facci sapere la tua opinione  inviando un mail all’ Indirizzo : LRE@UNIFI.IT 
 

 10) COMMENTO : 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fonte: http://www.feedingminds.org/level2/Lesson2/obj2_it.htm 


